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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku.

IREKS Stdd Pilznenski

Barwa: 2,5-5EBC
Lovibond: 1,4-23
Polecany do piw: Wszystkie rodzaje piwa,

Szczegolnie: Pilzner

Udziat w zasypie: do 100 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

IREKS

SRSVESE

Stod podstawowy. Ten stod z IREKS o jasnej barwie dedykowany jest do produkgji jasnych piw, a ponadto stanowi
podstawe dla wytwarzania wiekszosci rodzajow piwa. Charakteryzuje sie jasng barwg w potaczeniu z wysoka

aktywnoscig enzymow i wysoka zawartoscia ekstraktu.

standardowa specyfikacja:

Ekstrakt w suchej substancji > 80 %

Zawarto$¢ wody <5 %

Barwa brzeczki 2,5-5 | Jednostki EBC
Barwa brzeczki po gotowaniu 4-7 | Jednostki EBC
(zas scukrzania 5-15 min.
Zawarto$¢ biatka w suchej substancji 9,0-11,5 Y%

Azot rozpuszczalny w suchej substangji 610 - 780 mg/100 g
Liczba Kolbacha 36 - 45 %

Wolny azot aminowy 110 - 160 mg/100 g

pH 58-6,1

Metoda®

R-205.01.080 [2016-03]
R-200.18.020 [2016-03]
R-205.07.731[2016-03]
R-205.08.110 [2016-03]
R-205.03.730 [2016-03]
R-200.20.030 [2016-03]
R-205.11.030 [2016-03]
R-205.12.999 [2016-03]
R-205.14.111[2016-03]
R-205.06.040 [2016-03]

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku.

IREKS Stdd Pilznenski

Lepkos¢ (brzeczka kongresowa przy 8,6 %) <1,58 | mPas R-205.10.282 [2016-03]
Lepkos¢ (metoda 150 w 65 °C przy 8,6 %) <1,65 | mPas R-205.10.282 [2016-03]
B-glukan w brzeczce kongresowej <300 mq/I R-205.15.111[2016-03]
B-glukan (IS0 65°C) <400 | mg/l R-205.15.111 [2016-03]
- kruche > 81 %
Friabilimetr IKliste <25 " R-200.14.011[2016-03]
Prekursory DMS <7 ppm R-205.29.153 [2016-03]
Brzeczka kongresowa R-206.00.002 [2016-03]
150 65 °C R-207.00.002 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakoSciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku. ¢ 3

IREKS Stdd Pilznenski Zimowy

Barwa: 3-5EBC

Lovibond: 1,6 - 2,4

Polecany do piw: Wszystkie rodzaje piwa
Udziat w zasypie: do 100 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Stdd podstawowy. Ten jasny stéd browarny z IREKS wyprodukowany jest z najlepszego dwurzedowego ziarna
browarnego. Jest odpowiedni do produkgji jasnych piw, a ponadto, stanowi podstawe dla wiekszosci rodzajow piwa.
Charakteryzuje sie jasng barwg w potaczeniu z wysoka aktywnoscia enzymow i wysoka zawartoscia ekstraktu.

standardowa specyfikacja:

Metoda*
Ekstrakt w suchej substancji > 80 % R-205.01.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 Y R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 2,5-5 | Jednostki EBC R-205.07.731[2016-03]
Barwa brzeczki po gotowaniu 4-7 | Jednostki EBC R-205.08.110 [2016-03]
(zas scukrzania 5-15 min. R-205.03.730 [2016-03]
Zawarto$¢ biatka w suchej substancji 9,0-11,5 % R-200.20.030 [2016-03]
Azot rozpuszczalny w suchej substandji 610 - 780 mg/100 g R-205.11.030 [2016-03]
Liczba Kolbacha 36 - 45 Y R-205.12.999 [2016-03]
Wolny azot aminowy 110 - 160 mg/100 g R-205.14.111[2016-03]
pH 5,8-6,1 R-205.06.040 [2016-03]

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku.

IREKS Stdd Pilznenski Zimowy

Lepkos¢ (brzeczka kongresowa przy 8,6 %)
Lepkos¢ (metoda 1SO w 65 °C przy 8,6 %)
B-glukan w brzeczce kongresowej
B-glucan (IS0 65 °()

kruche

szkliste
Prekursory DMS
Brzeczka kongresowa
150 65 °C

Friabilimetr

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016

<1,63
<1,68
<300
<400
>80
<25
<7

mPas
mPas
mq/I
mq/|
V)

%

ppm

‘ <D’
INFORMACJE O PRODUKCIE IREKS

R-205.10.282 [2016-03]
R-205.10.282 [2016-03]
R-205.15.111 [2016-03]
R-205.15.111 [2016-03]

R-200.14.011 [2016-03]

R-205.29.153 [2016-03]
R-206.00.002 [2016-03]
R-207.00.002 [2016-03]

Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakoSciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i spec

IREKS Stod Pale Ale

Barwa: 5-7EBC
Lovibond: 2,3-3,1
Polecany do piw: Wszystkie rodzaje piwa, A szczegdlnie:

Pale Ale, American India Pale Ale,
Kolsch, Pilzner

Udziat w zasypie: do 100 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Stod podstawowy. Ze wzgledu na nieco intensywniejsza barwe w stosunku do stodu pilznenskiego, nadaje piwu
bardziej ztoty odcien, odpowiadajacy piwom anglosaskim.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji > 80 % R-205.01.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 Y% R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 5-7 Jednostki EBC R-205.07.110 [2016-03]
(zas scukrzania 10 - 30 min. R-205.03.730 [2016-03]
Zawartos¢ biatka w suchej substancji <12,0 % R-200.20.030 [2016-03]
Azot rozpuszczalny w suchej substandji 610 - 800 mg/100 g R-205.11.030 [2016-03]
Liczba Kolbacha 36 - 45 Y% R-205.12.999 [2016-03]
pH 5,4-5,9 R-205.06.040 [2016-03]
Lepkos¢ < 1,60 mPas R-205.10.282 [2016-03]
Friabilimetr | <TUChe >81 ) R-200.14.011 [2016-03]
szkliste <2,5 %

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakoSciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie stody podstawowe i speqalne od 1856 roku

IREKS Stod Wiedenski

Barwa: 8-10 EBC

Lovibond: 3,5-4,2

Polecany do piw: Lager Wiedenski, Golden Ale,

Eksportowe, Marcowe, Ale, Porter

Udziat w zasypie: do 100 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

INFORMACJE O PRODUKCIE

IREKS

Stod podstawowy. Ten stdd browarny nie tylko wzmacnia ztoty kolor piwa ale takze poprawia petnie smaku.

Dlatego nadaje sie do produkgji piw Eksportowych, Marcowych i innych.

Standardowa specyfikacja:

Ekstrakt w suchej substancji >80 %

Zawartos¢ wody <5 %

Barwa brzeczki 8-10 | Jednostki EBC

(zas scukrzania 5-20 min.

Zawarto$¢ biatka w suchej substancji <12,0 %

Azot rozpuszczalny w suchej substandji 680 - 800 mg/100 g

Liczba Kolbacha 37 - 45 %

pH 5,4 -5,9

Lepkosc¢ <1,60 mPas

Friabilimetr | <TUChe >81 1 %
szkliste <25 0%

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016

Metoda*

R-205.01.080 [2016-03]
R-200.18.020 [2016-03]
R-205.07.110 [2016-03]
R-205.03.730 [2016-03]
R-200.20.030 [2016-03]
R-205.11.030 [2016-03]
R-205.12.999 [2016-03]
R-205.06.040 [2016-03]
R-205.10.282 [2016-03]

R-200.14.011[2016-03]

Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakoSciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie stody podstawowe i speqalne od 1856 roku

IREKS Stod Monachijski

Barwa: 18 - 22 EBC

INFORMACJE O PRODUKCIE

Lovibond: 7-9

Polecany do piw: Ciemne, Lager, Marcowe, Mocne,

Bursztynowe, Czerwone, Koilak, Stout,

Porter, Mocne, czarne (Schwarzbiere)

Udziat w zasypie: do 100 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

IREKS

Stdd podstawowy. Starodawny rodzaj stodu. Stdd ciemny suszony w suszarni, aromatyczny, spetniajacy
wymagania dla piw ciemnych, ale nadaje sie takze jako urozmaicajacy dodatek do piw jasnych o réznych

barwach i profilach smakowych.

standardowa specyfikacja:

Ekstrakt w suchej substancji >80 %

Zawartos¢ wody <5 %

Barwa brzeczki 18-22 | Jednostki EBC

(zas scukrzenia 5-20 min.

Zawarto$¢ biatka w suchej substancji <12,0 %

Azot rozpuszczalny w suchej substandji 650 - 800 mg/100 g

Liczba Kolbacha 36 - 46 %

pH 5,4 -5,9

Lepkos¢ <1,60 mPas
. kruche > 80 %

Friabilimetr IKliste <25 "

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016

Metoda*

R-205.01.080 [2016-03]
R-200.18.020 [2016-03]
R-205.07.110 [2016-03]
R-205.03.730 [2016-03]
R-200.20.030 [2016-03]
R-205.11.030 [2016-03]
R-205.12.999 [2016-03]
R-205.06.040 [2016-03]
R-205.10.282 [2016-03]

R-200.14.011[2016-03]

Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakoSciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie stody podstawowe i speqalne od 1856 roku C >

IREKS Stod Melanoidynowy Czerwona olcha

Barwa: 40 - 50 EBC
Lovibond: 15-20
Polecany do piw: Ciemne, Lager, Marcowe, Mocne, Stout,

Bursztynowe, Czerwone, Kozlak, Porter

Udziat w zasypie: 10 - 50 %

Metoda produkgji stodu:

W tym stodzie IREKS-u, suszonym w wysokiej temperaturze, dzieki specjalnemu procesowi, sparzaniu, powstaje
szczegdlnie duzo substancji niskoczasteczkowych, ktore przeksztatcane sq podczas suszenia w silnie aromatyczne
i barwigce substancje. Z tego powodu, stdd ten jest szczegdlnie zalecany do podtrzymywania silnego aromatu
stodoweqgo i osiggniecia czerwonej barwy, ktére pochodza od uzyskanych melanoidyn.

standardowa specyfikacja:

Metoda”
Ekstrakt w suchej substancji >76 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 40-50 | Jednostki EBC SRR PRI
R-205.07.110 [2016-03]
Zawarto$¢ biatka w suchej substancji <12,5 % R-200.20.030 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku.

IREKS Stdd Melanoidynowy Buk

Barwa: 80 - 90 EBC

Lovibond: 30-35

Polecany do piw: Ciemne, Lager, Marcowe, Mocne,
Porter, Bursztynowe, (zerwone,
Kozlak, Stout

Udziat w zasypie: 5-20%

ZLastosowanie w produkcji piwa:

W tym stodzie IREKS-u, suszonym w wysokiej temperaturze, dzieki specjalnemu procesowi, sparzaniu, powstaje
szczeqdlnie duzo substancji niskoczasteczkowych, ktdre przeksztatcane sa podczas suszenia w silnie aroma-
tyczne i barwigce substancje. Z tego powodu, std ten jest szczegdlnie zalecany do podtrzymywania silnego
aromatu stodoweqo i osiagniecia czerwonej barwy, ktére pochodza od uzyskanych melanoidyn.

standardowa specyfikacja:

Metoda”
Ekstrakt w suchej substancji >76 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 80-90 | Jednostki EBC R-261.01110 [2016-03]
R-205.07.110 [2016-03]
Zawarto$¢ biatka w suchej substancji <125 % R-200.20.030 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie s’rody podstawowe i specjalne od 1856 roku

IREKS St6d Aromatyczny

Barwa: 260 - 300 EBC
Lovibond: 100 - 115
Polecany do piw: Jasne, Ciemne, Pszeniczne, Stout, rzemiesInicze,

Festbiere (sezonowe), Mocne, Porter, Kozlak

Udziat w zasypie: 3-20%

Lastosowanie w produkgji piwa:

Najwiekszy atut z posrdd stodéw specjalnych stodowni IREKS. Zdecydowany ciemny kolor i petny aromat stodu pozwala
stac sie gtowng atrakcja sposrdd specjalnych stodow. Stod ten wyprodukowany jako suszony w piecu, a nie jako stod
palony, stat sie specjalnoscia z firmy IREKS. Stod nadaje sie do zwiekszenia intensywnosci zapachu stodu i koloru
ciemnego piwa bez wniesienia smaku palonego do piwa, ktéry mogtby by¢ postrzegany jako "szorstki". Ponad, to
daje piwu zdecydowany profil smakowy, ktéry mozna osiggnac jedynie poprzez zastosowanie metody dekokcyjnej, ktéra
wymaga wiecej czasu, wysitku i energii.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji >76 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <4,5 Y R-200.18.200 [2016-03]
Barwa brzeczki 260 -300 | Jednostki EBC R-261.01.110 {2016-03]
R-205.07.110 [2016-03]
Zawartos¢ biatka w suchej substancji <12,5 % R-200.20.030 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku. ,_ 5

IREKS Stdd Karmelowy Klon

Barwa: 3-6EBC
Lovibond: 1,6 -2,7
Polecany do piw: Pilzner, Helles (piwa jasne), Lager,

Kolsch, Export, Piwa lekkie

Udziat w zasypie: 3-10 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Najjasniejszy ze stodow karmelowych IREKS-u stuzy do zwiekszenia stabilnosci piany oraz podniesienia petnosci
smaku bardzo jasnych piw, bez wptywu na kolor piwa.

Metoda produkgji stodu:

Scukrzony w suszarni (piecu), skarmelizowany i delikatnie suszony.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji >79 % R-205.01.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <6 % R-200.18.220 [2016-03]
Barwa brzeczki 3-6 | Jednostki EBC R-205.07.731[2016-03]
Zawartosc¢ biatka w suchej substancji <13,5 Y% R-200.20.030 [2016-03]
pH 5,6 - 6,1 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacj.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku.

IREKS Stdd Karmelowy Brzoza

Barwa: 10 - 15 EBC _‘

Lovibond: 4-6

Polecany do piw: Pilzner, Lager, Ciemne,Eksportowe, .,
Marcowe, Kolsch, Ale -z

NN
Y4

Udziat w zasypie: 5-30%

=\

Lastosowanie w produkgji piwa:

Ten stod karmelowy z IREKS-u jest zalecany kiedy wymagana jest umiarkowana zmiana barwy przy jednoczesnym
wzroscie petnosci smaku i stabilnosci piany.

Metoda produkgji stodu:

Scukrzony zielony stdd zostaje poddany karmelizacji i prazeniu w specjalnym bebnie obrotowym. Wskutek
obrotu bebna zostaje osiagniety nieomal catkowity i jednorodny stopien karmelizacji.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji >77 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <9 Y R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 10-15 | Jednostki EBC R-261.01.1102016-03]
R-205.07.110 [2016-03]
Zawarto$¢ biatka w suchej substancji <135 % R-200.20.030 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie s’rody podstawowe i specjalne od 1856 roku ¢ )

IREKS Stdd Karmelowy Dab

Barwa: 25-35EBC
Lovibond: 10-15
Polecany do piw: Pilzner, Helles (piwa jasne), Lager,

Kolsch, Export, Piwa lekkie

Udziat w zasypie: 5-30%

Lastosowanie w produkgji piwa:

Ten stdd karmelowy z IREKS-u nie stuzy jedynie do dodania subtelnych odcieni brazu, ale takze do wzmacniania
stabilnosci piany i jednoczesnie wprowadza subtelne nuty karmelu.

Metoda produkgji stodu:

Scukrzony zielony stdd zostaje poddany karmelizacji i prazeniu w specjalnym bebnie obrotowym. Wskutek
obrotu bebna zostaje osiagniety nieomal catkowity i jednorodny stopien karmelizacji.

standardowa specyfikacja:

Metoda™
Ekstrakt w suchej substancji >76 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <8 Y R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 25-35 Jednostki EBC SRR AL
R-205.07.110 [2016-03]
Zawartosc biatka w suchej substancji <135 % R-200.20.030 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku. ¢ 2

IREKS Stdd Karmelowy Mahon

Barwa: 55-65 EBC
Lovibond: 20 - 25
Polecany do piw: Ale, Stout, Festbiere (piwo sezonowe),

Bursztynowe, (zerwone

Udziat w zasypie: 5-30%

Lastosowanie w produkgji piwa:

Stod karmelowy z IREKS-u, ktéry oprécz przyjemnych nut karmelu, wprowadza takze sktadniki o czerwonawym
zabarwieniu.

Metoda produkgji stodu:

Scukrzony zielony stdd zostaje poddany karmelizacji i prazeniu w specjalnym bebnie obrotowym. Wskutek
obrotu bebna zostaje osiagniety nieomal catkowity i jednorodny stopien karmelizacji.

standardowa specyfikacja:

Metoda”
Ekstrakt w suchej substancji >76 Y R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <7 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 55-65 | Jednostki EBC R-261.01.110 [2016-03]
R-205.07.110 [2016-03]
Zawartos¢ biatka w suchej substancji <135 % R-200.20.030 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakoSciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie s’rody podstawowe i specjalne od 1856 roku ¢ .

IREKS Stdd Karmelowy Palisander

Barwa: 110 - 130 EBC
Lovibond: 40 - 50
Polecany do piw: Stout, Festbiere (piwo sezonowe),

Pszeniczne, Eksportowe, Ciemne,
Czarne (Schwarzbiere), Porter

Udziat w zasypie: do 15 %

Lastosowanie w produkgji piwa:
Stod ten z jednej strony wptywa na zmiane barwy piwa, a z drugiej strony poprawia trwatos¢ piany oraz wzmacnia
petnie smaku. W tym samym czasie zostang takie wzmocnione aromaty karmelu oraz subtelne aromaty prazone.

Metoda produkgji stodu:

Scukrzony zielony stéd zostaje poddany karmelizacji i prazeniu w specjalnym bebnie obrotowym. Wskutek
obrotu bebna zostaje osiagniety nieomal catkowity i jednorodny stopien karmelizacji.

standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji >76 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <6 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 110-130 | Jednostki EBC R-261.01.110 [2016-03]
R-205.07.110 [2016-03]
Zawartosc¢ biatka w suchej substancji <13,5 % R-200.20.030 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakoSciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie stody podstawowe i speqalne od 1856 roku ¢

IREKS Stdd Karmelowy Teczyna

Barwa: 140 - 160 EBC
Lovibond: 50 - 60
Polecany do piw: Stout, Festbiere (piwo sezonowe),

Pszeniczne, Eksportowe, Ciemne,
Czarne (Schwarzbiere), Porter

Udziat w zasypie: do 15 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Stdd ten z jednej strony wptywa na zmiane barwy piwa, a z drugiej strony poprawia trwatos¢ piany oraz wzmacnia petnie
smaku. W tym samym czasie zostang takie wzmocnione aromaty karmelu oraz subtelne aromaty prazone.

Metoda produkgji stodu:

Scukrzony zielony stéd zostaje poddany karmelizacji i prazeniu w specjalnym bebnie obrotowym. Wskutek
obrotu bebna zostaje osiagniety nieomal catkowity i jednorodny stopien karmelizacji.

standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji >76 Y R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 % R-200.18.020 [2016-03]
: . R-261.01.110 [2016-03]
Barwa brzeczki 140-160 | Jednostki EBC
R-205.07.110 [2016-03]
Zawartosc biatka w suchej substancji <13,5 % R-200.20.030 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016

Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakoSciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie stody podstawowe i speqalne od 1856 roku ¢ )

IREKS Stdd Karmelowy Heban

Barwa: 380 - 420 EBC
Lovibond: 140 - 160
Polecany do piw: Ciemne, Kozlak, Stout, Porter,

Czarne (Schwarzbiere)

Udziat w zasypie: do 10 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Ten szczegdlnie ciemny stod karmelowy z IREKS-u moze by¢ réwniez uzywany w matych dawkach do zmiany koloru
jasnych piw bez znaczgcego wptywu na smak. Ponadto moze by¢ stosowany do intensyfikacji gtebi koloru, petni
tresci i stabilnosci piany ciemnych piw.

Metoda produkgji stodu:

Scukrzony zielony stdd zostaje poddany karmelizacji i prazeniu w specjalnym bebnie obrotowym. Wskutek
obrotu bebna zostaje osiagniety nieomal catkowity i jednorodny stopien karmelizacji.

standardowa specyfikacja:

Metoda™
Ekstrakt w suchej substancji >73 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 Y R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 380-420 | Jednostki EBC AN AL
R-205.07.110 [2016-03]
Zawartosc¢ biatka w suchej substancji <135 % R-200.20.030 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie s’rody podstawowe i speqalne od 1856 roku

IREKS Stdd Czekoladowy

Barwa: 800 - 1000 EBC
Lovibond: 300 - 380
Polecany do piw: Ciemne, (zarne (Schwarzbiere),

Porter, Stout, Kozlak

Udziat w zasypie: do 5 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Ten palony stdd jeczmienny z IREKS nie tylko daje piwa bardziej intensywny kolor ale tez zapewnia wrazenia
przypominajace ciemng czekolade lub kawe.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji >70 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 Y R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 800 - 1000 | Jednostki EBC SPOHIR PO (e
R-267.01.110 [2016-03]
Zawartos¢ biatka w suchej substancji <13,5 % R-200.20.030 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacj.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku.

IREKS Stdd Czarny Palony

Barwa: 1300 - 1500 EBC
Lovibond: 490 - 570
Polecany do piw: Ciemne, (zarne (Schwarzbiere), Porter,

Stout, Kozlak, piwa rzemieslnicze

Udziat w zasypie: do 5 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Niezwykle ciemno palony stod z IREKS-u stuzy do intensyfikacji barwy i pozwala 0siggna¢ wyrazny palony smak.
Palonego smaku mozna uniknac¢ za sprawa péiniejszego dodania stodu palonego do zacieru podczas zacierania.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji >70 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 1300 - 1500 | Jednostki EBC R-261.01.1102016-03]
R-267.01.110 [2016-03]
Zawarto$¢ biatka w suchej substancji <13,5 % R-200.20.030 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacj.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de



‘ >
N INFORMACJE O PRODUKCIE IREKS

856

IREKS Stdd Zakwaszajacy

Barwa: 2-5EBC

Lovibond: 1,2-23

Polecany do piw: Wszystkie rodzaje piwa
Udziat w zasypie: do 5 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

IREKS Stod Zakwaszajacy zawiera do 4,5 % naturalnego kwasu mlekoweqo i stuzy do zakwaszania zacieru w warzelni.
Minimalne obnizenie wartoci pH zacieru sprzyja najwazniejszym aktywnosciom enzymow, a tym samym zwieksza
wydajnos¢ warzelni. Ponadto polepsza sie utleniajaca stabilnos¢ smaku. Kazdy browar musi indywidualnie okreslic
optymalng ilos¢, poniewaz zalezy to od wielu czynnikdw, takich jak jakos¢ wody do zaparzania, program zacierania,
nalewanie itp.

Standardowa specyfikacja:

Metoda*
Zawartos¢ wody™* <8 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 2-5 Jednostki EBC R-205.07.731[2016-03]
pH 3,4-3,6 R-262.01.040 [2016-03]
Kwasowos¢ 40 - 60 ml0,1N metodyka firmy IREKS
NaOH /10 g

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016

“* W przypadku analizy wedtug MEBAK, czes¢ kwasu mlekowego znajdujaceqo sie na stodzie wyparowuje.

Odsetek ten znieksztatca wartos¢ analizy wykazujac wyzszy wynik.

Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku. % p)

IREKS Stod Krotko Kietkujacy (, Krétki”)

Barwa: 2-5EBC
Lovibond: 1,2-23
Polecany do piw: Wszystkie rodzaje piwa

celem wzmocnienia piany

Udziat w zasypie: do 10 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Nazwa tego stodu "Stdd Krétko Kietkujacy (,Krotki”)" nawiazuje do dtugosci kietkow, ktére wystaj lekko z ziarna
z powodu zmniejszonej intensywnosci procesu kietkowania. W zwigzku z krétkim stodowaniem jest to rozwiazanie
odpowiednie do kompensacji bardzo dobrze rozpuszczalnego stodu i 0gélne wzmocnienie stabilnosci piany.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji >70 Y R-205.01.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 2-5 | Jednostki EBC R-205.07.731[2016-03]
Zawarto$¢ biatka w suchej substancji <12,5 % R-200.20.030 [2016-03]
Azot rozpuszczalny w suchej substandji <700 mg/100 g R-205.11.030 [2016-03]
Liczba Kolbacha <40 % R-205.12.999 [2016-03]
pH 58-6,2 EBC R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryginalne bawarskie stody podstawowe i specjalne od 1856 roku. C )

IREKS St6d Dymiony

Barwa: 3-8 EBC
Lovibond: 1,6 -3,5
Polecany do piw: Rauchbiere (piwo wedzone),

Pszenicznych, Porter, Exportowe

Udziat w zasypie: do 100 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Stdd stosowany celem osiagniecia typowego smaku i zapachu wedzonej szynki w piwie.

Standardowa specyfikacja:

Metoda”
Ekstrakt w suchej substancji >77 % R-205.01.080 [2016-03]
Zawartos¢ wody <6 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 3-8 | Jednostki EBC R-205.07.110 [2016-03]
Zawartos¢ biatka w suchej substancji <12,0 % R-200.20.030 [2016-03]
Azot rozpuszczalny w suchej substandji 610 - 850 mg/100 g R-205.11.030 [2016-03]
Liczba Kolbacha 36 - 45 % R-205.12.999 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]
Friabilimetr ';;‘;ﬁ's‘tee ><7§ Zz R-200.14.011 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016

Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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IREKS Stod Zytni

Barwa: 4-10 EBC
Lovibond: 2,1-43
Polecany do piw: Piwa zytnie, piwa wielozbozowe,

piwa rzemieslnicze gornej fermentacji

Udziat w zasypie: do 60 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

IREKS Stod Zytni jest odpowiedni do produkcji najlepszych piw specjalnych. Ze wzgledu na wysoka zawartos¢
arabinoksylandw, stdd zytni prowadzi do stosunkowo wysokiej lepkosci piwa, ktora tworzy kremowe, aksamitne
odczucie w ustach. Ponadto IREKS Stod Zytni zapewnia charakterystyczna chlebowa nute kojarzong z piwami
zytnimi.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji > 83 % R-205.01.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <6 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 4-10 | Jednostki EBC R-205.07.110 [2016-03]
Zawartosc biatka w suchej substancji <115 % R-200.20.030 [2016-03]
Lepkos¢ 4-38 mPas R-205.10.282 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie stody podstawowe i speqalne od 1856 roku p )

IREKS Stdd Pszeniczny Jasny

Barwa: 3-5EBC
Lovibond: 1,6-2,3
Polecany do piw: Piwo Pszeniczne, Ale, Stout, Porter,

Kolsch, Piwo Alt, Piwo wielozbozowe

Udziat w zasypie: do 80 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

IREKS Stdd Pszeniczny Jasny wyrdznia sie ze wzgledu na bardzo wysokga zawartos¢ ekstraktu i prawie nie wptywa na
barwe piwa. Nadaje sie jako podstawa do piwa pszeniczneqo i jako sktadnik do piw gérnej fermentacji, takich jak:
ALE, Kolsch, Alt i do piw wielozbozowych.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji > 82,5 % R-205.01.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <55 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 25-5 Jednostki EBC R-205.07.731[2016-03]
Barwa brzeczki po gotowaniu 4-7 | Jednostki EBC R-205.08.110 [2016-03]
(zas scukrzania 5-20 min. R-205.03.730 [2016-03]
Zawarto$¢ biatka w suchej substancji <13,0 % R-200.20.030 [2016-03]
Azot rozpuszczalny w suchej substandji 620 - 850 mg/100 g R-205.11.030 [2016-03]
Liczba Kolbacha 35-46 % R-205.12.999 [2016-03]
pH 5,8-6,1 R-205.06.040 [2016-03]
Lepkos¢ <2,10 mPas R-205.10.282 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie s’rody podstawowe i speqalne od 1856 roku ¢ )

IREKS Stod Pszeniczny Ciemny

Barwa: 14 - 18 EBC
Lovibond: 6-7
Polecany do piw: Piwo Pszeniczne, Ale, Stout, Porter,

Kolsch, Piwo Alt, Piwo wielozbozowe

Udziat w zasypie: 10 - 50 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

IREKS Stod Pszeniczny Ciemny dostarcza intensywnej brazowej barwy oraz aromatu stodowego w piwach
pszenicznych jak i w innych specjalnych piwach gdrnej fermentacji.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji > 82 % R-205.01.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <55 % R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 14-18 | Jednostki EBC R-205.07.110 [2016-03]
(zas scukrzania 10 - 30 min. R-205.03.730 [2016-03]
Zawartosc biatka w suchej substancji <13 % R-200.20.030 [2016-03]
Azot rozpuszczalny w suchej substandji 640 - 800 mg/100 g R-205.11.030 [2016-03]
Liczba Kolbacha 35-44 Y R-205.12.999 [2016-03]
pH 5,6 -5,9 R-205.06.040 [2016-03]
Lepkos¢ <220 mPas R-205.10.282 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | Fax: +49 9221 706-187 | malz@ireks.de | www.ireks-malz.de
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Oryglnalne bawarskie stody podstawowe [ speqalne od 1856 roku ¢

IREKS Stod Pszeniczny Czarny

Barwa: 1600 - 1800 EBC
Lovibond: 600 - 800
Polecany do piw: Piwo Pszeniczne, Ale, Stout, Porter,

Kolsch, Piwo Alt, Piwo wielozbozowe

Udziat w zasypie: do 5 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Niezwykle ciemno palony IREKS Stéd Pszeniczny Czarny, ktéry nadaje piwnym specjatom intensywny, czarny kolor
i jednocze$nie petny palony aromat. Ze wzgledu iz pszenica nie posiada okrywy nasiennej stdd ten posiada mniej
gorzki smak.

Standardowa specyfikacja:

Metoda®
Ekstrakt w suchej substancji > 65 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 Y R-200.18.020 [2016-03]
, , R-261.01.110 [2016-03]
Barwa brzeczki 1600 - 1800 | Jednostki EBC
R-267.01.110 [2016-03]
Zawartos¢ biatka w suchej substancji <135 % R-200.20.030 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.
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