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Oryglnalne bawarskie stody podstawowe i speqalne od 1856 roku ¢ )

IREKS Stdd Karmelowy Heban

Barwa: 380 - 420 EBC
Lovibond: 140 - 160
Polecany do piw: Ciemne, Kozlak, Stout, Porter,

Czarne (Schwarzbiere)

Udziat w zasypie: do 10 %

Lastosowanie w produkgji piwa:

Ten szczegdlnie ciemny stod karmelowy z IREKS-u moze by¢ réwniez uzywany w matych dawkach do zmiany koloru
jasnych piw bez znaczgcego wptywu na smak. Ponadto moze by¢ stosowany do intensyfikacji gtebi koloru, petni
tresci i stabilnosci piany ciemnych piw.

Metoda produkgji stodu:

Scukrzony zielony stdd zostaje poddany karmelizacji i prazeniu w specjalnym bebnie obrotowym. Wskutek
obrotu bebna zostaje osiagniety nieomal catkowity i jednorodny stopien karmelizacji.

standardowa specyfikacja:

Metoda™
Ekstrakt w suchej substancji >73 % R-260.02.080 [2016-03]
Zawarto$¢ wody <5 Y R-200.18.020 [2016-03]
Barwa brzeczki 380-420 | Jednostki EBC AN AL
R-205.07.110 [2016-03]
Zawartosc¢ biatka w suchej substancji <135 % R-200.20.030 [2016-03]
pH 50-5,8 R-205.06.040 [2016-03]

“Metoda analityczna zgodna z MEBAK, surowce 2016
Ziarno browarne jest produktem naturalnym i podlega wahaniom jakosciowym, ktére moga mie¢ wptyw na wymienione wartosci specyfikacji.
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